
       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
11/22（水）に「茶道体験＆有機栽培産直緑茶」のつどいを開催
しました。印西センターサポーターでもあり、裏千家師範の三田
菜穂子さんよりお茶の作法や心得を教えていただき、点てたお抹
茶とパルシステムのお菓子で心安らぐ時間を共有しました。 
その後はパルシステムの有機栽培の鹿児島知覧の有機茶をご紹介
させていただき、有機茶を広めたい若手生産者たちの想いや取り
組みについてお話をさせていただきました。 
有機茶の試飲もして、“丁寧に淹れた有機茶は格別に美味しかっ
たです。”とお声をいただきました。 

印西センターからのお知らせ

えりあ どり～むは、パルシステム千葉の組合員活動・事業・情報等をお知らせする情報紙です。 
発行：生活協同組合パルシステム千葉 印西センター（印西市牧の原２丁目６番・北総線印西牧の原駅北口徒歩１７分） 

１２月号 
 お申し込み方法 …各欄の２次元コードからウェブサイトへ。インターネットからお申し込み下さい。 

 お問い合わせ …パルシステム千葉・印西センター 担当：地域活動運営スタッフ  

E-MAIL：inzai-kumikatsu@pal.or.jp TEL：０１２０-８６３-６１８ 【行事専用ダイヤル】（月～金9～15時） 

★全企画、お申込み多数の場合には、抽選となります ★全ての方に当落の結果をお知らせいたします 
※ご連絡は上記メールアドレスより配信させていただきます。上記メールが受信できるよう設定をお願い致します。 

※掲載している二次元コードにつきまして、お使いの機種やご利用の環境などの理由により、読み取れない場合がご

ざいます。その際はお手数ですが、メールまたはお電話にてお問合せ・お申込みください。 

 
Google  

Play 

App 

Store 

ｚoomを使って開催します 
ダウンロードして準備してください。 

■日時：1月31日(水)10:00-12:00 

■講師：パルシステムライフアシスタント 榎本かほる さん 

■募集：20名 ■参加費：無料 

■申込締切：12月16日（土）0:00まで 

※ 12/20(水)までに全ての方に当落の結果をお知らせします。 

組合員番号          お名前           

※えりあどりーむ応募用宛先ラベル： アンケートまたは感想を 

お手持ちの封筒などに入れ、この宛先ラベルを切り取って貼

り、配送担当にお渡しください。また、ご意見、情報等をお寄せ

いただけると嬉しいです    ➡ 印西センター活動スタッフ  

■応募方法： 配送便・FAX・メール・二次元コード 

■件名： 『えりあどりーむ 12月号アンケート』 

■宛先： パルシステム千葉・印西センター・地域活動スタッフ 

■締切： 12月20日（水） 

 ☞氏名・組合員番号もご記入ください☜ 

✤誌面の感想などもお待ちしております✤ 

 FAX:0476-42-0914 ：inzai-kumikatsu@pal.or.jp 

センター企画情報紙 【２０２３年度】 

お申込みの際にお預かりした個人情報は、受付名簿、連絡、会議・催し物等の適切な運営のために限定して利用します。 

■日時：1月25日(木)10:30-12:00 

■講師：株式会社テロワール・アンド・トラディション・ジャパン 二瓶様 

 株式会社まるや八丁味噌 浅井様 

■募集：20名 ■参加費：無料  

■申込締切：12月16日（土）0:00まで 

※ 12/20（水）までに当落の結果をお知らせします。 

【アンケート】  
・好きなお茶の種類を教えてください。 
・お茶を選ぶ時のこだわりがあれば教え
てください。 
① 好きな銘柄 
② 選ぶ時のこだわり 

かの徳川家康も口にしていたという『八丁味噌』は、

江戸時代から 400年以上変わらぬ製法で作り続け

られてきた伝統の味。愛知県岡崎市の老舗、まるや

八丁味噌のみそ蔵とオンラインでつながります。 

木桶が並ぶ蔵内の映像は必見です！ 

 

アンケートにご協力いただいた方の

中から抽選で５名様に50ｐ進呈！ 

記事の感想などをご記入していただ

くと、当選しやすくなるかも⁈ 

※参加者・職員のマスク着用は個人の判断となります（調理企画を除く）。予めご了承ください。引き続き、手指消毒にご
協力をお願いいたします。体調が優れない場合は参加を見合わせていただくなど、安全な企画運営にご理解とご協力を
よろしくお願いいたします。 

い場合は参加を見合わせていただくなど、安全な企画運営にご理解とご協力をよろしくお願いいたします。

知ってる人も 知らない人も 

 素晴らしきかな「八丁味噌」の世界 

みそ作りって、大変そう？！  

実は、材料も手順もとってもシンプル♪ 

仕上がり約800gの少量みそなら、作りやすく食べきりやす

い。はじめてのみそ作りや、初心者さんにもおすすめです。 

【１月４回・５回】の少量みそセット、または、大豆200ｇ・乾燥米

こうじ 90ｇ・塩90ｇをご用意の上、ご参加下さい。 

✽11月号アンケート結果✽ 【お米について】 11名の方にご回答いただきました。ありがとうございました！ 
 

・毎食，お米は欠かせません。日本人は米がなくては生きられません。生産者に感謝。（印西市E様） 
・家庭用精米機を持っているため、玄米を選ぶようにしています。いつでも精米したてのご飯が食べられるのがいいで
す。自分用には玄米を炊いてストックしてあります。（鎌ケ谷市F様） 
・私はパンも好きですが、お米がより好きです。なんといっても腹持ちのよさ、社会人の息子は夕食代わりにおにぎり
を三個持っていき空いた時間に食べます。（鎌ケ谷市W様） 

≪パルシステムライフアシスタント≫ 通称：PLA 

パルシステムの良さや、商品の価値を、暮らしの視点に立って伝える活動をしている、パルシステムの組合員 

暮らしの中でチョコっとエコ eco 

✨ ✨ 

参加の決まった方へ 

『まるや八丁味噌 』試供品を 

お届けします 

「少量みそセット」1,024円((税込) 

おうちで挑戦♪手作りみそ 

でき上がる量はおよそ
800グラムで、1リットル
入り容器に保管が可能。 

アンケートは 
こちらからも
ＯＫ 
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